PAD THALREIEPT

[UTATEN

3006 VERSCH. NUDELN (7.B. RETSNUDELN) 1 LTMETTE
)

L BUND FRUNLINGSZWIEBELN 06 ERDNUSSE (UNGESALZEN)
JO0G HAHNCHENFLETSCH JIL RES

1506 SOJABONNENSPROSSEN (FRISCH) — 2EL WELLE SO]ASOS

] ELER LI FISCHSAUCE

] KNOBLAUCHZEHEN JIL TUCKER

[UBERETTUNG
DIE NUDELN NACH PACKUNGSANWELSUNG JUBERELTEN.

KINOBLAUCH SCHALEN UND FETN HACKEN. DAS FLETSCH TN MUNDGERECHTE STUCKE SCANETDE N DIt
FRURLINGSZWIEBELN WASCHEN UND TN 3 CM LANGE STUCKE SCHNEIDEN. DTE SOTASPROSSE
WASCHEN UND ABTROPFEN LASSEN. ERDNUSSE TN ETNER PFANNE ANRDSTEN UND KLETN HA[KEN.

JELOLTM WOK ERHTTZEN, DEN KNOBLAUCH, DAS FLETSCH UND DIHRUH INGSZWIEB[ ANBRATEN
UND ENTWEDER BETSETTE STELLEN ODER TM GROBEN WOK ZUR SEIT N, JETER TN DEN WOK
SCHLAGEN UND UNTER RUHREN ANBRATEN DTE NUDELN UND DIE R SO]A PROSSEN DAZU GEBEN
UND ANBRATEN.

ALLES MTTRETSESST6, SOTASAUCE, FISCHSAUCE UND JUCKER WURZEN. ABSCHMECKEN UND GGF. MIT
DEN SAUCEN NACHWURZEN. VOR DEM SERVIEREN MTT LIMETTE BETRAUFELN UND RELCHLICH KLEIN
GEHACKTE ERDNUSSSTUCKCHEN HINZUFUGEN.

STATT - ODER TN ERGANZUNG 2UM FLETSCH - KANN MAN NOCH VIELE ANDERE GEMUSESORTEN
MITBRATEN ODER AUCH TOFU ODER SCAMPTS VERWENDEN.
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